Thorncusse

Thonmousse brauche ich als Brotaufstrich. Besonders lecker ist er auf Oliven- oder
Knackenrot.
Ich mache dieses Rezept Handgelenk x Pi.

Zutaten

- Thon, Bichsen

- Créme fraiche

- Thonmayonnaise

- Salz

- Pfeffer (Zitronenpfeffer)
- ev. Dill, Schnittlauch

- Kapern

Ich zerpfliicke den Thon (ohne Flissigkeit
aus der Dose), gebe Créme fraiche und
Thonmayonnaise bei und flige Salz und
Pfeffer und allenfalls auch frische Krauter
bei.

Nun lasse ich den Stabmixer arbeiten.
Zum Schluss rihre ich die Kapern unter.

Geniessen mit kithlem Weisswein oder Prosecco.
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Zum Blogbeitrag
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https://www.altwerden-spaeter.blog/2020/03/25/cocooning-zeit-knaeckebrot-mit-thonmousse/

